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LA NASCITA DEL PROGETTO PPLIN FVG

o |l progetto PPL e stato elaborato dalla Direzione
Salute di concerto con la Direzione Risorse
Agroalimentari per supportare le varie esigenze degli
operatori del settore agroalimentare abbracciando la
valorizzazione dei prodotti che contraddistinguono la
nostra terra, le nostre tradizioni e |a sicurezza
alimentare per il consumatore finale

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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LA NASCITA DEL PROGETTO PPLIN FVG

o |l progetto vede le parti delle istituzioni in campo a
fianco agli operatori del settore alimentare per
accompagnarli nella loro attivita nel rispetto delle
norme vigenti pero, con la flessibilita di cui le piccole
aziende agricole necessitano per poter lavorare.

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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IL PRIMO REGOLAMENTO

Decreto del Presidente della
Regione n. 010/Pres dd. 31
gennaio 2011 e ss.mm.ii.

«Regolamento per la disciplina e

'esercizio delle "Piccole PICCOLE PRODUZIONI LOCALL
produzioni locali"»

Preparazioni di carne destinate alla cottura
e carni trasformate

CAR N I F R E S C H E e P R O D O-I_l-l A Manuali di buone pratiche di igiene e di lavorazione ﬁ
BASE DI CARNE

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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UN GRANDE PANIERE

CONFETTURE E | CARNIFRESCHEDI
CONSERVE ‘ T o el AVICUNICOLI
VEGETALI

PANE E PRODOTTI

ERBE OFFICINALI DA FORNO

MIELE E PRODOTTI Negli anni si € ampliato il «paniere» PRODUZIONI A
DELL'ALVEARE accogliendo le richieste le proposte del BASE DI LUMACHE

territorio dopo averle valutate da u n punto di

vista scientifico nell'ottica di garantire :
- la salute del consumatore
- lalealta commerciale

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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PRODOTTI LATTIERO
CASEARI DI MALGA

Decreto del Presidente della
Regione n. 0166/Pres dd. 14
luglio 2011 e ss.mm.ii.

«Regolamento per la
produzione, lavorazione,
preparazione e vendita diretta
di prodotti lattiero-caseari

tipici di malga»

E"/) REGIONE AUTONOMA
J> | FRIULI VENEZIA GIUUA

\
NERDIELE
di monticazione

e di buone pratiohe di lavorazione

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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SEZIONI

APPROVVIGIONAMENTO IDRICO

TRASPORTO DEI PRODOTTI

PROCEDURE DI PULIZIA E SANIFICAZIONE

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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CosA E COME?

b Il pascolamento degli animali. ai fini
del loro benessere e della qualita delle
produzioni, & effettuato per almeno sel/
otto ors glornallers

E ammessa, in caso di necessita, I3
somministrazione di fieno e di integrazioni
energetiche fino ad un massimo dl 3,5
kg di mangim| @ base di mals & orzo per
capo boving

CosA E cOME?

PEercHE?

» Loperators addatto alla mungitura deve
lavarsl accuratamante la manl prima di
inziare le operazioni o utiizzare guanti
monousa

Gli animali con mastite. quelli Sottoposti
a trattamento farmacologico e quelli in
fase post-partum devono essers munt|
separataments alla fine delle operazioni
e il latte deve essere raccolto a parte e
smaltito

Pullre preventivaments | capszzoll con
carta a perdere e liquidi disinfettanti (pre-
dipping)

Levagpgio mani

Per evitare la trasmissione
dl mlororganisml

resenti

Per garantire di non
utlizzare Il latte

Per evitare dl contaminare
il latte con residui di

Animel el pagcolo Foreggio

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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PERCHE?

» Le Informazionl minime che devono es-
sere riportate sul formaggio sono:

- marchio identificazione PPL
- lotto di produzione

) Le Informazionl minime che devono es-
sere riportate sulle confezionl dl ricotta
vendutse In malga sono:
- marchlo di identificazione PPL

- denominazlona del prodotto [ricotta
fresca/affumicata)

= lotto di produzione
. data di scadenza
- condizioni di conservazions

Perche & un
obbligo dllegge

o R " 3 )

COMPORTAMENTO
E IGIENE DEL
PERSONALE

» personale
» formazione

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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ATTIVITA' ESEGUITE NEL 2018

o 98 prelievi mensili del latte di massa in allevamento dal mese di
febbraio a giugno

e Inseguito al vivo interesse di alcune malghe non ancora PPL di aderire al
progetto e stato deciso con nota del Direttore del Servizio di sanita pubblica
veterinaria di estendere i campionamenti sul latte di massa a tutte le
aziende agricole che portato in alpeggio gli animali.

e | controllisono eseguiti dall'APA con la collaborazione dei caseifici e i
campioni poi analizzati dall'lZS sezione di Pordenone

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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ATTIVITA' ESEGUITE NEL 2018

e Programma di campionamento in alpeggio: nel 2018 il numero
delle malghe da latte sono aumentate di 4 unita (nuove
aperture o nuovi contratti dopo anni di inattivita) portando il
numero a 46 malghe nell’AAS 3 e AAS 5. | controlli ufficiali
soNo organizzati per assicurare almeno 2 controlli ufficiali ogni
anno. La precedenza nei controlli ufficiali 'hanno avuta le
malghe che hanno ottenuto precedenti Non Conformita, e
quelle che sono entrate a far parte del PPL per la prima volta.

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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ATTIVITA' ESEGUITE NEL 2018

e Le criticita evidenziate sono state discusse con 'OSA nei
successivi sopralluoghi; sono state riviste le procedure di
pulizia e disinfezione ed il comportamento del personale.
Particolare attenzione si e posta nella verifica delle condizioni
di mungitura e delle condizioni di conservazione del latte
(per il progetto PPL con temperature inferiori a 14°C) nel
rispetto della produzione di prodotti tradizionali. In alcuni casi si
sono ripetuti gli esami analitici per valutare I'efficacia delle
prescrizioni dettate.

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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Stafilo | E. Coli Coli Listeria Enterotossine | pH IPA
0157 M.
Latte X
Panna X X
Ricotta X X X X*
fresca
Ricotta X X X X X X
affumicata
Burro X X X*
Cagliata X X X* X
Formaggio X X X
Yogurt X X X

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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ATTIVITA' ESEGUITE NEL 2018

e Annualmente vi e un incontro di aggiornamento con proprietari
e gestori delle malghe.

- Durante quello del 2018 e stata ribadita limportanza di
estendere il Regolamento PPL a tutte le malghe della Regione
pertanto il progetto viene esteso per ulteriori 3 anni per
permettere il rientro delle malghe che non hanno ancora aderito;
gli oneri del programma sono a carico della Regione FVG

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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PREVISIONI PER IL 2019

e Prelievi latte di massa in allevamento da febbraio a maggio/giugno: lo storico dei
dati ha permesso di rimodulare il piano di campionamento riguardo gli IPA (da
eseguirsi solo nelle nuove attivita PPL) nella ricotta affumicata e la ricerca dello
stafilo nel burro per mancanza di criteri microbiologici.

e Riunione di aggiornamento con gli OSA, occasione sia di discussione che di
aggiornamento formativo

o Prelievi latte per gli allevamenti che non conferiscono in caseificio in maggio.
e Controllo ufficiale delle NC ancora aperte del 2018

o Controlli ufficiali Prisan, come da programma triennale.

o Campionamento del latte e prodotti a base di latte in alpeggio.

e Controlli ufficiali sulla potabilita dell’acqua (fino ad ora in autocontrollo)

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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PREVISIONI PER IL 2019

Avviso legale importante | Cookies | Contattarci | Cerca | jtaliano (it) -

Yeus CRESCITA

Commissione

europea Mercato interno, industria, imprenditoria e PMI

Dettagli della notifica

Regolamento per la disciplina e |'esercizio delle Piccole produzioni locali di
prodotti a base di carne in attuazione dell’articolo 8, commi 40 e 41, della
legge regionale 29 dicembre 2010, n. 22 (Legge finanziaria 2011) e
dell’art. 13, comma 2, del Regolamento (CE) n. 852/2004.

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria
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Grazie per I'attenzione

Dott. Manlio Palei - Regione FVG - Direttore del Servizio sanita pubblica veterinaria




